
Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Bilan allergènes : .new FRANCHEVILLE SCOLAIRE

Nom de la prestation : 1Maternelle

Nom recette
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Famille Recette

Lundi 04 Mars 2019

BETTERAVE BIO VINAIGRETTE V3 *Entrée

DINDE ESCALOPE SAUCE ESTEREL V3 *Viande

POMME RISSOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

FROMAGE BLANC INDIV V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

CAROTTES RAPÉES (L) VINAIGRETTE PAPRIEntrée

OEUFS DURS (POUR FLORENTINE) V2 *Viande

EPINARDS (POUR FLORENTINE BIO) V2 *Légume

BLEU AUVERGNE V2 *Fromage

BUGNE NATURE V3 *Dessert Information absente.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

CAKE AUX OLIVES NICOIS (M) V3 *Entrée

BOEUF STEAK HACHE SC BRUNE V2 *Viande
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Maternelle

Nom recette
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Famille Recette

HARICOT BEURRE V2 *Légume

FONDU VACHE QUI RIT V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

CELERI LOCAL REMOULADE V2 *Entrée

PAVE DE COLIN SC PERSANE V2 *Viande

PATE TORSADE BIO V2 *Légume

CANTAL V2 *Fromage

LACTE VANILLE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

BOEUF (LOC) BOURGUIGNON V2 *Viande

CAROTTE BIO (SURG) AU BEURRE V3 *Légume

SAINT-NECTAIRE V2 *Fromage

MUFFIN PEPITE CHOCOLAT V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Mardi 12 Mars 2019

MACEDOINE BIO MAYONNAISE V3 *Entrée Information absente.

FILET DE LIEU SAUCE DUGLERE V3 *Viande

RIZ CREOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

YAOURT FRAMBOISE LOCAL SDC V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

TABOULE HIVER V2 *Entrée

DINDE ROTI AU JUS V2 *Viande

CHOU-FLEUR BIO BECHAMEL V3 *Légume

FOURME AMBERT V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

SALADE COLESLAW BIO LCL V3 *Entrée

HOKI FILET SC PROVENCALE V3 *Viande

POMME PERSILLE V2 *Légume

CANTAFRAIS V2 *Fromage

PUREE POMME ANANAS INDIV V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PEPINETTES PISTOU V3 *Entrée
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Maternelle

Nom recette
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Famille Recette

POISSON FILETE MEUNIERE CITRON V2 *Viande

JULIENNE DE LEGUME V3 *Légume

FROMAGE BLANC MIEL V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019

BETTERAVE VINAIGRETTE V3 *Entrée

SAUCISSE STRASBOURG V2 *Viande

LENTILLE AU JUS (BOITE) V2 *Légume

CAMEMBERT BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

SALADE VERTE V2 *Entrée

MERLU FILET SAUCE CREME V2 *Viande

BLE TENDRE V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO LOCAL V2 *Fromage

ABRICOT SIROP  LEGER V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Maternelle

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Vendredi 22 Mars 2019

CHOU ROUGE LCL MARINE V3 *Entrée

OMELETTE NATURE V2 *Viande

HARICOT VERT BIO A L'AIL V3 *Légume

SAMOS V2 *Fromage

GATEAU BASQUE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

ROSETTE ET CORNICHONS V2 *Entrée

BOEUF STEAK HACHE AU JUS V3 *Viande

COQUILLETTE BIO V2 *Légume

PETIT SUISSE SUCRE V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 26 Mars 2019

SALADE PDT A L'ESTRAGON V2 *Entrée

POISSON PANE CITRON V2 *Viande
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Maternelle

Nom recette
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Famille Recette

BROCOLI GRATIN V3 *Légume

SAINT-PAULIN BIO V2 *Fromage

FLAN NAPPE CARAMEL V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

BOEUF (LOC) SAUTE MOUTARDE ANCIENNViande

POMME NOISETTE V2 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PETIT COTENTIN CALCIUM V2 *Fromage

COMPOTE DU CHEF POMME CASSIS V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

SALADE TORTI 3 COULEUR V3 *Entrée

POULET AIGUILLETTE SC BBQ V2 *Viande

PETIT POIS JUS (BOITE) V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 2Maternelle s/porc

Nom recette
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Famille Recette

Lundi 04 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 2Maternelle s/porc

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 22 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 26 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Nom de la prestation : 3Maternelle s/viande

Nom recette
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Famille Recette
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Lundi 04 Mars 2019

BETTERAVE BIO VINAIGRETTE V3 *Entrée

STEAK DU FROMAGER V2 *Viande

POMME RISSOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

FROMAGE BLANC INDIV V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

CAROTTES RAPÉES (L) VINAIGRETTE PAPRIEntrée

OEUFS DURS (POUR FLORENTINE) V2 *Viande

EPINARDS (POUR FLORENTINE BIO) V2 *Légume

BLEU AUVERGNE V2 *Fromage

BUGNE NATURE V3 *Dessert Information absente.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

CAKE AUX OLIVES NICOIS (M) V3 *Entrée

MERLU FILET SCE CREVETTES V3 *Viande

HARICOT BEURRE V2 *Légume

FONDU VACHE QUI RIT V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

CELERI LOCAL REMOULADE V2 *Entrée
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Maternelle s/viande

Nom recette
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Famille Recette

PAVE DE COLIN SC PERSANE V2 *Viande

PATE TORSADE BIO V2 *Légume

CANTAL V2 *Fromage

LACTE VANILLE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

CREPE FROMAGE PLAT PRINCIPAL V2 *Viande

CAROTTE BIO (SURG) AU BEURRE V3 *Légume

SAINT-NECTAIRE V2 *Fromage

MUFFIN PEPITE CHOCOLAT V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

MACEDOINE BIO MAYONNAISE V3 *Entrée Information absente.

FILET DE LIEU SAUCE DUGLERE V3 *Viande

RIZ CREOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

YAOURT FRAMBOISE LOCAL SDC V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Maternelle s/viande

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

TABOULE HIVER V2 *Entrée

QUENELLE SC NANTUA V2 *Viande

CHOU-FLEUR BIO BECHAMEL V3 *Légume

FOURME AMBERT V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

SALADE COLESLAW BIO LCL V3 *Entrée

HOKI FILET SC PROVENCALE V3 *Viande

POMME PERSILLE V2 *Légume

CANTAFRAIS V2 *Fromage

PUREE POMME ANANAS INDIV V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PEPINETTES PISTOU V3 *Entrée

POISSON FILETE MEUNIERE CITRON V2 *Viande
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Maternelle s/viande

Nom recette
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Famille Recette

JULIENNE DE LEGUME V3 *Légume

FROMAGE BLANC MIEL V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019

BETTERAVE VINAIGRETTE V3 *Entrée

TARTE 3 FROMAGE (PLAT) V2 *Viande

LENTILLE AU JUS (BOITE) V2 *Légume

CAMEMBERT BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

SALADE VERTE V2 *Entrée

MERLU FILET SAUCE CREME V2 *Viande

BLE TENDRE V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO LOCAL V2 *Fromage

ABRICOT SIROP  LEGER V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Impr 27/02/2019 08:29 ALL1 PAGE: 12 / 42

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Vendredi 22 Mars 2019

CHOU ROUGE LCL MARINE V3 *Entrée

OMELETTE NATURE V2 *Viande

HARICOT VERT BIO A L'AIL V3 *Légume

SAMOS V2 *Fromage

GATEAU BASQUE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

OEUF DUR SC COCKTAIL V2 *Entrée

QUENELLE SC FINANCIERE V2 *Viande

COQUILLETTE BIO V2 *Légume

PETIT SUISSE SUCRE V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 26 Mars 2019

SALADE PDT A L'ESTRAGON V2 *Entrée

POISSON PANE CITRON V2 *Viande

BROCOLI GRATIN V3 *Légume

SAINT-PAULIN BIO V2 *Fromage

FLAN NAPPE CARAMEL V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Maternelle s/viande

Nom recette
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Famille Recette

COLIN LIEU FILET SC MOUTARDE A L'ANCIEViande

POMME NOISETTE V2 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PETIT COTENTIN CALCIUM V2 *Fromage

COMPOTE DU CHEF POMME CASSIS V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

SALADE TORTI 3 COULEUR V3 *Entrée

OMELETTE AUX FROMAGES V3 *Viande

PETIT POIS JUS (BOITE) V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Nom de la prestation : 1Primaire

Nom recette
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Famille Recette

Lundi 04 Mars 2019
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Primaire

Nom recette
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Famille Recette

BETTERAVE BIO VINAIGRETTE V3 *Entrée

DINDE ESCALOPE SAUCE ESTEREL V3 *Viande

POMME RISSOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

FROMAGE BLANC INDIV V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

CAROTTES RAPÉES (L) VINAIGRETTE PAPRIEntrée

OEUFS DURS (POUR FLORENTINE) V2 *Viande

EPINARDS (POUR FLORENTINE BIO) V2 *Légume

BLEU AUVERGNE V2 *Fromage

BUGNE NATURE V3 *Dessert Information absente.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

CAKE AUX OLIVES NICOIS (M) V3 *Entrée

BOEUF STEAK HACHE SC BRUNE V2 *Viande

HARICOT BEURRE V2 *Légume

FONDU VACHE QUI RIT V2 *Fromage
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Primaire

Nom recette
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Famille Recette

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

CELERI LOCAL REMOULADE V2 *Entrée

PAVE DE COLIN SC PERSANE V2 *Viande

PATE TORSADE BIO V2 *Légume

CANTAL V2 *Fromage

LACTE VANILLE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

BOEUF (LOC) BOURGUIGNON V2 *Viande

CAROTTE BIO (SURG) AU BEURRE V3 *Légume

SAINT-NECTAIRE V2 *Fromage

MUFFIN PEPITE CHOCOLAT V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

MACEDOINE BIO MAYONNAISE V3 *Entrée Information absente.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Primaire

Nom recette
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Famille Recette

FILET DE LIEU SAUCE DUGLERE V3 *Viande

RIZ CREOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

YAOURT FRAMBOISE LOCAL SDC V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

TABOULE HIVER V2 *Entrée

DINDE ROTI AU JUS V2 *Viande

CHOU-FLEUR BIO BECHAMEL V3 *Légume

FOURME AMBERT V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

SALADE COLESLAW BIO LCL V3 *Entrée

HOKI FILET SC PROVENCALE V3 *Viande

POMME PERSILLE V2 *Légume

CANTAFRAIS V2 *Fromage

PUREE POMME ANANAS INDIV V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Primaire

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PEPINETTES PISTOU V3 *Entrée

POISSON FILETE MEUNIERE CITRON V2 *Viande

JULIENNE DE LEGUME V3 *Légume

FROMAGE BLANC MIEL V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019

BETTERAVE VINAIGRETTE V3 *Entrée

SAUCISSE STRASBOURG V2 *Viande

LENTILLE AU JUS (BOITE) V2 *Légume

CAMEMBERT BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

SALADE VERTE V2 *Entrée

MERLU FILET SAUCE CREME V2 *Viande
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Primaire

Nom recette
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Famille Recette

BLE TENDRE V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO LOCAL V2 *Fromage

ABRICOT SIROP  LEGER V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 22 Mars 2019

CHOU ROUGE LCL MARINE V3 *Entrée

OMELETTE NATURE V2 *Viande

HARICOT VERT BIO A L'AIL V3 *Légume

SAMOS V2 *Fromage

GATEAU BASQUE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

ROSETTE ET CORNICHONS V2 *Entrée

BOEUF STEAK HACHE AU JUS V3 *Viande

COQUILLETTE BIO V2 *Légume

PETIT SUISSE SUCRE V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Mardi 26 Mars 2019

SALADE PDT A L'ESTRAGON V2 *Entrée

POISSON PANE CITRON V2 *Viande

BROCOLI GRATIN V3 *Légume

SAINT-PAULIN BIO V2 *Fromage

FLAN NAPPE CARAMEL V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

BOEUF (LOC) SAUTE MOUTARDE ANCIENNViande

POMME NOISETTE V2 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PETIT COTENTIN CALCIUM V2 *Fromage

COMPOTE DU CHEF POMME CASSIS V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

SALADE TORTI 3 COULEUR V3 *Entrée

POULET WINGS SAUCE BARBECUE V3 *Viande

PETIT POIS JUS (BOITE) V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 2Primaire s/porc

Nom recette
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Famille Recette

Lundi 04 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 2Primaire s/porc

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 22 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 26 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Nom de la prestation : 3Primaire s/viande

Nom recette
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Famille Recette
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Lundi 04 Mars 2019

BETTERAVE BIO VINAIGRETTE V3 *Entrée

STEAK DU FROMAGER V2 *Viande

POMME RISSOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

FROMAGE BLANC INDIV V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

CAROTTES RAPÉES (L) VINAIGRETTE PAPRIEntrée

OEUFS DURS (POUR FLORENTINE) V2 *Viande

EPINARDS (POUR FLORENTINE BIO) V2 *Légume

BLEU AUVERGNE V2 *Fromage

BUGNE NATURE V3 *Dessert Information absente.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

CAKE AUX OLIVES NICOIS (M) V3 *Entrée

MERLU FILET SCE CREVETTES V3 *Viande

HARICOT BEURRE V2 *Légume

FONDU VACHE QUI RIT V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

CELERI LOCAL REMOULADE V2 *Entrée
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Primaire s/viande

Nom recette
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Famille Recette

PAVE DE COLIN SC PERSANE V2 *Viande

PATE TORSADE BIO V2 *Légume

CANTAL V2 *Fromage

LACTE VANILLE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

CREPE FROMAGE PLAT PRINCIPAL V2 *Viande

CAROTTE BIO (SURG) AU BEURRE V3 *Légume

SAINT-NECTAIRE V2 *Fromage

MUFFIN PEPITE CHOCOLAT V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

MACEDOINE BIO MAYONNAISE V3 *Entrée Information absente.

FILET DE LIEU SAUCE DUGLERE V3 *Viande

RIZ CREOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

YAOURT FRAMBOISE LOCAL SDC V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Primaire s/viande

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

TABOULE HIVER V2 *Entrée

QUENELLE SC NANTUA V2 *Viande

CHOU-FLEUR BIO BECHAMEL V3 *Légume

FOURME AMBERT V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

SALADE COLESLAW BIO LCL V3 *Entrée

HOKI FILET SC PROVENCALE V3 *Viande

POMME PERSILLE V2 *Légume

CANTAFRAIS V2 *Fromage

PUREE POMME ANANAS INDIV V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PEPINETTES PISTOU V3 *Entrée

POISSON FILETE MEUNIERE CITRON V2 *Viande
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Primaire s/viande

Nom recette
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Famille Recette

JULIENNE DE LEGUME V3 *Légume

FROMAGE BLANC MIEL V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019

BETTERAVE VINAIGRETTE V3 *Entrée

TARTE 3 FROMAGE (PLAT) V2 *Viande

LENTILLE AU JUS (BOITE) V2 *Légume

CAMEMBERT BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

SALADE VERTE V2 *Entrée

MERLU FILET SAUCE CREME V2 *Viande

BLE TENDRE V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO LOCAL V2 *Fromage

ABRICOT SIROP  LEGER V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Vendredi 22 Mars 2019

CHOU ROUGE LCL MARINE V3 *Entrée

OMELETTE NATURE V2 *Viande

HARICOT VERT BIO A L'AIL V3 *Légume

SAMOS V2 *Fromage

GATEAU BASQUE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

OEUF DUR SC COCKTAIL V2 *Entrée

QUENELLE SC FINANCIERE V2 *Viande

COQUILLETTE BIO V2 *Légume

PETIT SUISSE SUCRE V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 26 Mars 2019

SALADE PDT A L'ESTRAGON V2 *Entrée

POISSON PANE CITRON V2 *Viande

BROCOLI GRATIN V3 *Légume

SAINT-PAULIN BIO V2 *Fromage

FLAN NAPPE CARAMEL V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Primaire s/viande

Nom recette
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Famille Recette

COLIN LIEU FILET SC MOUTARDE A L'ANCIEViande

POMME NOISETTE V2 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PETIT COTENTIN CALCIUM V2 *Fromage

COMPOTE DU CHEF POMME CASSIS V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

SALADE TORTI 3 COULEUR V3 *Entrée

OMELETTE AUX FROMAGES V3 *Viande

PETIT POIS JUS (BOITE) V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Nom de la prestation : 1Adulte

Nom recette
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Famille Recette

Lundi 04 Mars 2019

Impr 27/02/2019 08:29 ALL1 PAGE: 28 / 42

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Adulte

Nom recette
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Famille Recette

BETTERAVE BIO VINAIGRETTE V3 *Entrée

DINDE ESCALOPE SAUCE ESTEREL V3 *Viande

POMME RISSOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

FROMAGE BLANC INDIV V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

CAROTTES RAPÉES (L) VINAIGRETTE PAPRIEntrée

OEUFS DURS (POUR FLORENTINE) V2 *Viande

EPINARDS (POUR FLORENTINE BIO) V2 *Légume

BLEU AUVERGNE V2 *Fromage

BUGNE NATURE V3 *Dessert Information absente.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

CAKE AUX OLIVES NICOIS (M) V3 *Entrée

BOEUF STEAK HACHE SC BRUNE V2 *Viande

HARICOT BEURRE V2 *Légume

FONDU VACHE QUI RIT V2 *Fromage
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Adulte

Nom recette
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Famille Recette

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

CELERI LOCAL REMOULADE V2 *Entrée

PAVE DE COLIN SC PERSANE V2 *Viande

PATE TORSADE BIO V2 *Légume

CANTAL V2 *Fromage

LACTE VANILLE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

BOEUF (LOC) BOURGUIGNON V2 *Viande

CAROTTE BIO (SURG) AU BEURRE V3 *Légume

SAINT-NECTAIRE V2 *Fromage

MUFFIN PEPITE CHOCOLAT V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

MACEDOINE BIO MAYONNAISE V3 *Entrée Information absente.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Adulte

Nom recette

Sa
ns

al
le

rg
én

es

Ar
ac

hi
de

Ce
le

ri

Cr
us

ta
cé

Fr
ui

ts
 à

 c
oq

ue
s

G
lu

te
n

La
it

Lu
pi

n

M
ol

lu
sq

ue

M
ou

ta
rd

e

O
eu

f

Po
is

so
n

Sé
sa

m
e

So
ja

Su
lf

it
e

In
fo

rm
at

io
n

In
co

m
pl

èt
e

Famille Recette

FILET DE LIEU SAUCE DUGLERE V3 *Viande

RIZ CREOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

YAOURT FRAMBOISE LOCAL SDC V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

TABOULE HIVER V2 *Entrée

DINDE ROTI AU JUS V2 *Viande

CHOU-FLEUR BIO BECHAMEL V3 *Légume

FOURME AMBERT V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

SALADE COLESLAW BIO LCL V3 *Entrée

HOKI FILET SC PROVENCALE V3 *Viande

POMME PERSILLE V2 *Légume

CANTAFRAIS V2 *Fromage

PUREE POMME ANANAS INDIV V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Adulte

Nom recette

Sa
ns

al
le

rg
én

es

Ar
ac

hi
de

Ce
le

ri

Cr
us

ta
cé

Fr
ui

ts
 à

 c
oq

ue
s

G
lu

te
n

La
it

Lu
pi

n

M
ol

lu
sq

ue

M
ou

ta
rd

e

O
eu

f

Po
is

so
n

Sé
sa

m
e

So
ja

Su
lf

it
e

In
fo

rm
at

io
n

In
co

m
pl

èt
e

Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PEPINETTES PISTOU V3 *Entrée

POISSON FILETE MEUNIERE CITRON V2 *Viande

JULIENNE DE LEGUME V3 *Légume

FROMAGE BLANC MIEL V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019

BETTERAVE VINAIGRETTE V3 *Entrée

SAUCISSE STRASBOURG V2 *Viande

LENTILLE AU JUS (BOITE) V2 *Légume

CAMEMBERT BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

SALADE VERTE V2 *Entrée

MERLU FILET SAUCE CREME V2 *Viande
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 1Adulte

Nom recette
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Famille Recette

BLE TENDRE V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO LOCAL V2 *Fromage

ABRICOT SIROP  LEGER V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 22 Mars 2019

CHOU ROUGE LCL MARINE V3 *Entrée

OMELETTE NATURE V2 *Viande

HARICOT VERT BIO A L'AIL V3 *Légume

SAMOS V2 *Fromage

GATEAU BASQUE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

ROSETTE ET CORNICHONS V2 *Entrée

BOEUF STEAK HACHE AU JUS V3 *Viande

COQUILLETTE BIO V2 *Légume

PETIT SUISSE SUCRE V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Mardi 26 Mars 2019

SALADE PDT A L'ESTRAGON V2 *Entrée

POISSON PANE CITRON V2 *Viande

BROCOLI GRATIN V3 *Légume

SAINT-PAULIN BIO V2 *Fromage

FLAN NAPPE CARAMEL V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

BOEUF (LOC) SAUTE MOUTARDE ANCIENNViande

POMME NOISETTE V2 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PETIT COTENTIN CALCIUM V2 *Fromage

COMPOTE DU CHEF POMME CASSIS V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

SALADE TORTI 3 COULEUR V3 *Entrée

POULET WINGS SAUCE BARBECUE V3 *Viande

PETIT POIS JUS (BOITE) V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 2Adulte s/porc

Nom recette
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Famille Recette

Lundi 04 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 2Adulte s/porc

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 22 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Mardi 26 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

PAIN V2 *Pain

Nom de la prestation : 3Adulte s/viande

Nom recette
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Famille Recette
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Lundi 04 Mars 2019

BETTERAVE BIO VINAIGRETTE V3 *Entrée

STEAK DU FROMAGER V2 *Viande

POMME RISSOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

FROMAGE BLANC INDIV V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 05 Mars 2019

CAROTTES RAPÉES (L) VINAIGRETTE PAPRIEntrée

OEUFS DURS (POUR FLORENTINE) V2 *Viande

EPINARDS (POUR FLORENTINE BIO) V2 *Légume

BLEU AUVERGNE V2 *Fromage

BUGNE NATURE V3 *Dessert Information absente.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 07 Mars 2019

CAKE AUX OLIVES NICOIS (M) V3 *Entrée

MERLU FILET SCE CREVETTES V3 *Viande

HARICOT BEURRE V2 *Légume

FONDU VACHE QUI RIT V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 08 Mars 2019

CELERI LOCAL REMOULADE V2 *Entrée
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Adulte s/viande

Nom recette

Sa
ns

al
le

rg
én

es

Ar
ac

hi
de

Ce
le

ri

Cr
us

ta
cé

Fr
ui

ts
 à

 c
oq

ue
s

G
lu

te
n

La
it

Lu
pi

n

M
ol

lu
sq

ue

M
ou

ta
rd

e

O
eu

f

Po
is

so
n

Sé
sa

m
e

So
ja

Su
lf

it
e

In
fo

rm
at

io
n

In
co

m
pl

èt
e

Famille Recette

PAVE DE COLIN SC PERSANE V2 *Viande

PATE TORSADE BIO V2 *Légume

CANTAL V2 *Fromage

LACTE VANILLE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 11 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée

CREPE FROMAGE PLAT PRINCIPAL V2 *Viande

CAROTTE BIO (SURG) AU BEURRE V3 *Légume

SAINT-NECTAIRE V2 *Fromage

MUFFIN PEPITE CHOCOLAT V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Mardi 12 Mars 2019

MACEDOINE BIO MAYONNAISE V3 *Entrée Information absente.

FILET DE LIEU SAUCE DUGLERE V3 *Viande

RIZ CREOLE V3 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

YAOURT FRAMBOISE LOCAL SDC V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

Impr 27/02/2019 08:29 ALL1 PAGE: 38 / 42

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Adulte s/viande

Nom recette
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Famille Recette

PAIN V2 *Pain

Jeudi 14 Mars 2019

TABOULE HIVER V2 *Entrée

QUENELLE SC NANTUA V2 *Viande

CHOU-FLEUR BIO BECHAMEL V3 *Légume

FOURME AMBERT V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 15 Mars 2019

SALADE COLESLAW BIO LCL V3 *Entrée

HOKI FILET SC PROVENCALE V3 *Viande

POMME PERSILLE V2 *Légume

CANTAFRAIS V2 *Fromage

PUREE POMME ANANAS INDIV V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Lundi 18 Mars 2019

PEPINETTES PISTOU V3 *Entrée

POISSON FILETE MEUNIERE CITRON V2 *Viande

Impr 27/02/2019 08:29 ALL1 PAGE: 39 / 42

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Adulte s/viande

Nom recette
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Famille Recette

JULIENNE DE LEGUME V3 *Légume

FROMAGE BLANC MIEL V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 19 Mars 2019

BETTERAVE VINAIGRETTE V3 *Entrée

TARTE 3 FROMAGE (PLAT) V2 *Viande

LENTILLE AU JUS (BOITE) V2 *Légume

CAMEMBERT BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 LOCAL V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Jeudi 21 Mars 2019

SALADE VERTE V2 *Entrée

MERLU FILET SAUCE CREME V2 *Viande

BLE TENDRE V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO LOCAL V2 *Fromage

ABRICOT SIROP  LEGER V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Vendredi 22 Mars 2019

CHOU ROUGE LCL MARINE V3 *Entrée

OMELETTE NATURE V2 *Viande

HARICOT VERT BIO A L'AIL V3 *Légume

SAMOS V2 *Fromage

GATEAU BASQUE V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Lundi 25 Mars 2019

OEUF DUR SC COCKTAIL V2 *Entrée

QUENELLE SC FINANCIERE V2 *Viande

COQUILLETTE BIO V2 *Légume

PETIT SUISSE SUCRE V2 *Fromage

FRUIT 1 V2 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Mardi 26 Mars 2019

SALADE PDT A L'ESTRAGON V2 *Entrée

POISSON PANE CITRON V2 *Viande

BROCOLI GRATIN V3 *Légume

SAINT-PAULIN BIO V2 *Fromage

FLAN NAPPE CARAMEL V2 *Dessert

PAIN V2 *Pain

Jeudi 28 Mars 2019

RADIS ET BEURRE 1/2 SEL V3 *Entrée
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.



Bilan allergènes du Lundi 4 Mars 2019 au Dimanche 31 Mars 2019.
Nom de la prestation : 3Adulte s/viande

Nom recette
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Famille Recette

COLIN LIEU FILET SC MOUTARDE A L'ANCIEViande

POMME NOISETTE V2 *Légume Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PETIT COTENTIN CALCIUM V2 *Fromage

COMPOTE DU CHEF POMME CASSIS V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain

Vendredi 29 Mars 2019

SALADE TORTI 3 COULEUR V3 *Entrée

OMELETTE AUX FROMAGES V3 *Viande

PETIT POIS JUS (BOITE) V2 *Légume

YAOURT NATURE BIO V2 *Fromage

FRUIT 1 BIO LOCAL V3 *Dessert Ne contient aucun allergène à déclaration obligatoire.

PAIN V2 *Pain
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergènes à déclaration obligatoire, et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par l'utilisation 
des ustensiles.


